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GARDEN BRASSERIE MENU

SNACKS

Caesar Salad, luchtige groene salade met

ansjovis, gekookt ei en Parmezaanse kaas klein/small
gegarneerd met Caesar dressing.

Caesar salad, green salad served with anchovies,

boiled egg and Parmesan cheese garnished with

a Caesar dressing.
Wijnsuggestie: wit; Chateau de Sancerre of Boschendal
Sauvignon blanc Grande Cuvée

Verse groene salade met haricots verts en

gegrilde tonijn gegarneerd met een klein/small
sesamdressing.

Fresh green salad with green beans and grilled

tuna garnished with a sesame dressing.
Wijnsuggestie: wit; Peter Lehmann, Barossa Semillon

Griekse salade met feta, olijven en

pomodoritomaat gegarneerd met een klein/small
basilicumdressing.

Greek salad with feta cheese, olives and

Pomodori garnished with a basil dressing.
Wijnsuggestie: wit; Santa Alvara Sauvignon Blanc of
Rina lanca Grillo Viognier

Omelet naar keuze zoals: boerenomelet, ham, kaas,
champignons en zalm geserveerd met frites of brood.
Omelette with a filling of your choice, including vegetables,
ham, cheese, mushrooms and salmon. Served with

French fries or bread.
Suggestie: Melk

Uitsmijter met naar keuze ham, kaas of rosbief
geserveerd op drie sneetjes bruin- of witbrood.
Three slices of dark or white bread served with a choice

of ham, cheese or roast beef and topped with fried eggs.
Suggestie; Melk

ah

€

ah

€

€

14,75
10,75

15,75
11,50

13,75
10,50

9,75

9,75



CosD
CARLTON

PRESIDENT

UTRECHT/ MAARSSEN

Kaastortellini geserveerd met kipreepjes en roquefortsaus. € 18,50
Cheese tortellini served with sliced chicken and a Roquefort

cheese sauce.
Wijnsuggestie; Tormaresca Chardonney

Steak sandwich a la minute, belegd met gegrilde runderlende, € 15,50
rucola en tsatsiki.
Minute steak sandwich with grilled sirloin of beef,

rocket and tsatsiki.
Wijnsuggestie: Rood: Stimson Estate Cellars Merlot of Lamura Nero d’
Avola di Sicilia

Italiaans bol belegd met gerookte zalm, garnaaltjes en gerookte € 16,50
garnaaltjes en gerookte forel geserveerd met een cocktailsaus.
Italian bread roll with smoked salmon, shrimps, smoked trout

and a cocktail sauce.
Wijnsuggestie: wit; Tormaresca Chardonney

Gegrilde kipsaté met salade en frites. € 17,50

Grilled skewered chicken with salad and French fries.
Wijnsuggestie: wit: Boschendal Fav. Blanc de Noir
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VOORGERECHTEN / STARTERS

Zalmbonbon gevuld met Noorse garnaaltjes, geserveerd
met groene asperges.
Bonbon of salmon filled with Norwegian shrimps and

green asparagus.
Wijnsuggestie: wit; Vermentino of Boschendal Sauvignon Blanc Grande Cuvée

Gerookte eendenborstfilet gegarneerd met een
rode uien chutney.

Smoked fillet of duck breast garnished with a red onion chutney.
Wijnsuggestie: wit; Rully

Entree “the President”, bestaande uit diverse
vlees- en visgerechten.

Entrée “The President”, consisting of a variety of meat and fish.
Wijnsuggestie: Rosé: Scalabrone of rood: Olivier Leflaive Pinot Noir

Soep van de chef
Chef’s soup

Verse tomatenbouillon met lente-uitjes en focaccia brood.
Fresh tomato broth with spring onions and focaccia bread.
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HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES

Gegrilde kalfsoester met een tomaat- antiboisesaus € 26,50
en gegrilde courgette.
Grilled medaillon of veal with a tomato antiboise sauce

and grilled courgettes.
Wijnsuggestie; Rood Norton Privada

Dorade van de grill met groene asperges, € 24,50
tomatenrijst en een saffraansaus.
Grilled John Dory with green asparagus, tomato rice

and a saffron sauce.
Wijnsuggestie: wit; Bramito del Cervo, Chardonney

Varkenshaas omwikkeld met spek geserveerd met paksoi € 24,50
en een grove mosterdsaus.
Tenderloin rolled in bacon served with pakchoi and a

mustard sauce.
Wijnsuggestie: Rood: Peter Lehmann, Barossa Shiraz

Tournedos geserveerd met peultjes en een saus € 29,00
van rode vintage port.

Fillet of beef with a sauce made of red vintage port wine.
Wijnsuggestie: rood; Il bruciato

Visspies geserveerd op een bedje van diverse groenten, € 24,50
gegarneerd met rouille.
Skewered fish served with a variety of vegetables garnished

with rouille.
Wijnsuggestie wit: Vermentino

Vegetarisch notentaartje met roquefortsaus en tomatenrijst. € 22,50
Vegetarian nut cake with a Roquefort cheese sauce and

tomato rice.
Wijnsuggestie: Rood: Peppoli Chianti Classico

Bij ieder hoofdgerecht kunt u zelf, of als u dat wilt, kan één van onze
medewerkers, een salade van ons saladebuffet samenstellen!

With all our main courses you can prepare your own salad from our salad
bar or our waiter can prepare one for you!
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DESSERTS

Drie in de pan, oud-Hollands pannenkoekje geserveerd met € 9,50
vanille ijs en kaneelsaus.
Traditional Dutch pancake dessert with vanilla ice cream

and cinnamon sauce.
Wijnsuggestie: Hillinger, Small Hil trockenbeerenauslese

Verse aardbeien geserveerd met Romanoff saus € 9,50
en yoghurtijs.

Fresh strawberries with Romanoff sauce and yoghurt ice cream.
Wijnsuggestie: Antinori Aleatico

Diverse soorten sorbetijs met vers fruit. € 9,50

A variety of sorbet ice cream with fresh fruit.
Wijnsuggestie: Hillinger, Small Hil trockenbeerenauslese

Coffee & More dessert, € 8,50
kopje koffie geserveerd met een assortiment lekkernijen.
Coffee & More dessert, a cup of coffee served with an

assortment of sweets.
Wijnsuggestie: Peter Lehmann Barossa Botrytis Semillon

Kaasplankje, € 10,50
bestaande uit divers kaassoorten en een rozijnenbroodje.
Cheese platter, consisting of a variety of cheeses and a

raisin bread roll .
Wijnsuggestie: Rood: Norton Privada



